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ИРН AP26103429 «Инновациялық тағамдық қаптама 

жасауға арналған биоыдырайтын функционалды 

целлюлоза пленкасын алудың биотехнологиялық 

тәсілі». 

Жоба өзектілігі 

 

Антимикробтық, антиоксиданттық қасиеттері және 

өнімнің балғындығын анықтайтын колориметриялық 

индикаторы бар, тағам өнімдерінің бұзылуын алдын 

алу және сақтау мерзімін ұзарту үшін биоыдырайтын 

наноцеллюлозалық қаптама пленкасын алудың 

технологиялық тәсілдерін әзірлеу. 

Жоба мақсаты 

 

Разработка технологических приемов получения 

биоразлагаемой упаковочной наноцеллюлозной 

пленки с антимикробными, антиоксидантными 

свойствами и колориметрическим индикатором 

свежести для предотвращения порчи и увеличения 

срока хранения пищевых продуктов. 

Жоба міндеттері 1. Бактериялық целлюлоза (БЦ) продуцентін өсіруге 

арналған сыра өндірісі қалдықтары негізіндегі 

қоректік ортаны оңтайландыру; 

2. Белсенді және интеллектуалды қаптама 

пленкасының құрамын және алу тәсілін таңдау; 

3. Целлюлозалық пленкамен қапталған ет және 

балық өнімдерінің сапасы мен қауіпсіздігін 

бағалау. 
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қаптама пленкасын алу бойынша технологиялық 

сызба мен регламент әзірленеді. 
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