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Наименование 

 

 

ИРН AP26103429 «Биотехнологический способ 

получения биоразлагаемой функциональной 

целлюлозной пленки для инновационной упаковки 

продуктов питания». 

Актуальность 

 

Актуальность исследования обусловлена 

необходимостью снижения негативного воздействия 

традиционных упаковочных материалов на 

окружающую среду, а также предотвращения порчи 

продуктов и увеличения срока их хранения за счет 

повышения качества и функциональности упаковки. 

Цель 

 

Разработка технологических приемов получения 

биоразлагаемой упаковочной наноцеллюлозной 

пленки с антимикробными, антиоксидантными 

свойствами и колориметрическим индикатором 

свежести для предотвращения порчи и увеличения 

срока хранения пищевых продуктов. 

Задачи 1. Оптимизация питательной среды на основе 

отходов пивоваренной промышленности для 

культивирования продуцента бактериальной 

целлюлозы (БЦ); 

2. Подбор состава и способа получения активной и 

интеллектуальной упаковочной пленки; 

Оценка качества и безопасности мясных и рыбных 

продуктов, упакованных в целлюлозную пленку 

Ожидаемые и достигнутые 

результаты 

Достигнутые результаты:  

2025 г.: Подобран оптимальный состав питательной 

среды на основе отходов пивоварения для продуцента 

БЦ, обеспечивающий максимальную продуктивность 

штамма и снижение себестоимости синтезируемого им 

биополимера; 

Ожидаемые результаты: 

2026 г.: Подобирается оптимальный состав 

биоупаковки и отрабатываются параметры технологии 

получения упаковочного материала; 
2027 г.: Будет проведена валидация новой упаковки для 

продления срока годности, поддержания и мониторинга 

качества мясных и рыбных продуктов.  Будет разработана 

технологическая схема и регламент получения активной и 

умной целлюлозной упаковочной пленки. 
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Использование Для упаковки мясных и рыбных продуктов с целью 

увеличения срока хранения, контроля свежести и 

снижения микробной порчи; может применяться в 

активной и «умной» пищевой упаковке. 

Приоритет в сравнении с 

реальными аналогами 

Биоразлагаемость, использование дешёвого сырья 

(пивоваренные отходы), наличие антимикробных и 

антиоксидантных свойств, а также встроенного 

индикатора свежести, что обеспечивает одновременно 

защиту и мониторинг качества продукта (в отличие от 

традиционных инертных упаковок). 
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