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HNopaumos 3aup TanpoBuu
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ZKyMBICTBIH Kaanbl cHOATTaMAachl. 3epTTEey MOJEHH OCIMAIK IIUKI3aThl MEH KY31M
HIapyambUIbIFbl KaJBIKTapbIHAH >KOFapbl KpUTUKANBIK (arouari CO2 skctpakmusicel (KK-
CO») anicimen ouonorusuibik-0encenai 3artapasl (bb3) amyapiH KalIbIKChI3 TEXHOJIOTUSICHIH
JaMBITYyFa OarbITTAJIFaH.

3eprreyain e3exTtidiri. Kazipri yakpITTa ©CIMIIK TEKTI ©HIMJIEp, OHBIH INIIHE
TaFaMJIBIK KOocHayiap, (QYHKIIMOHAIABIK HWHTPEIUCHTTED JKOHE OMOJOTHSUIBIK OCIICEeH/TI
3aTTap/IbIH KO37epl peTiHIe KoOipek TaHbIMa 0oubln Kenedl. JKorapsl akmapaTThIK KYKTEME,
CTpecc ACHIeWiHIH KOFapbulaybl, KIIMMATTBIK ©3repicTep >KOHE TYTHIHBUIATBIH OHIMAEPAIH
KayIMCIi3[IriHe KaThICTBl apThI KeJe JKaTKAH allaHJayIIbUIBIK JKaFJalblHIa —ajamM
JICHCAYJIBIFBIH CaKTay Moceleliepi epekine o3ekti 0oma tycyne. Ochiran 0aiyIaHBICTBI TAOUFU
TEKT1 OHIMAEP/Il aJlyFa *KoHe OJapJbIH KACUETTEPIH 3epTTeyre apHallFaH 3epTTeyJIepAiH CaHbI
JKbLJI CallbIH apTy/a.

OcpiHgait eHIMAEp KaTapblHa 3GUp Maillapbl MEH ©CIMJIIK Maiiapsl katajsl. Dhup
Maiiapbl TEpIeHIi KOChUIbICTapFa Oail, ai eciMIik Maljaapbl KaHBIKIAFraH Mai
KBIIKBUIAAPBIH, MOTU(GEHOIIApAbI, (GUTOCTEPOIAAPILI, TOPYMEHICPI »oHEe Oacka Ja
OMONIOrUsIBIK OENICCH/II KOMITOHEHTTEpAI KamTuapl. Mentha spicata L. macak »kanObI3abIH
xoHe kyiarin Ocimum basilicum L. peiixanubiy 3¢Gup Maiiigapbl >KOFapbl OHOJIOTHSIIBIK
OeJICeHIUTIKKE, OHBIH I1IIHAE AHTHOKCHAAHTTBIK, MHKPOOKA KapcChl, OaKTepusiFa Kapchl,
BUPYCKa KapChl %KoHE XMMHUOIPOTEKTOPIIBIK KacueTTepre ue, Oy ojlap/ibl MeIUIIMHA/1A, TAMaK
eHepKociOiHae, mnapdroMepuss MEH KOCMETOJOTHsIa, COHAAN-aK arpoxXuMusana TaOuFu
MHCEKTULUATIK Kypasap peTiHae CypaHbICKa ue eTel.

Vitis vinifera xy3iMm TykpIMIapeIHBIH Maiibl (QKTM) xone Nigélla sativa xapa 3upe
maitbiabIH (K3M) kofapbl OMOJOTHSIIBIK KYHJIBUIBIFBI, OJapblH KYPaMbIHIAaFbl KaHBIKKAH
’OHE KaHBIKITaraH Mail KbIIIKbUIIAPBIHBIH, TOPYMEHIEPA1H, MUHEpAIIAP/IbIH KoHE (PEHOIIbI
KOCBUIBICTAPABIH ~ OONybIMEH  TYCIHAIpiAedl, OWI  3epTTeyIIUIepJiH  aWTapibIKTan
KbI3BIFYIIBUIBIFBIH TyAbIpaabl. JKTM TaMak eHepkociOiHAe KOHCEPBAHT KOHE OHIMIEPAIH
(U3HUKa-XUMUSITBIK KACUETTEPIH dKaKCapTaThIH (PYHKITMOHAIIBIK KOCIIA PETIH e KOJITAHBLTYbI
mymKiH. K3M aifkpiH KaObIHYFa Kapchl, aHTHOKCHJIAHTTHIK, MUKPOOKa KapChl KoHE KaTepJi
ICIKKEe Kapchl KacHeTTepiMeH cumaTrTaiaapl. bipak COHbIMEH Oipre ojlap TOMEH TOTBIFY
TYPaKTBHUIBIFBIMEH CUIIATTAJIa/Ibl.

JKy3iM mrapyambUIbIFbl KaJIIBIKTaphIH KEIISH I KalTa eHJIey MYMKIHIITI 3epTTeyre
KOCBhIMITIA ©3eKTUTIK Oepeni. XKahanaslk MacmTadTa mapan eHipici KaJIIbIKTapbIHBIH KOJeMi
KbUTbIHA 8-9 MITH TOHHAFa )KeTe/l1, OHJAFbl PEHOIIBI KOChUTBICTap IbIH Mouiepi 70 %-Fa TeH,
OYJ1 oJap bl KYHJIBI OHIMJIEp ally YIIiH NepCIeKTHBAJIbI ITNKI3aTKa aitHaabIpaasl. COHBIMEH
Kartap, Ka3zakcTaHHBIH KOJAMJIBl KIMMATTHIK JKarmaimapbl 3¢up Maimapbl MeH Oacka Ja
OMONOTHSIIBIK OENCeH 1 3aTTap/IbIH QJIEyeTT1 KO3l OOJBIN TaObUIATHIH JTOM/IIK JKOHE JTOPIITIK
OCIMIIKTEP/IIH KE€H ayKbIMBIH 6CIpyTre MYMKIHIIK OepeIi.

O¢up wmaimaper (OM) gocTypii TypAe TUAPOAMCTWUIALMS, Malepaunus KOHE
CYMBIKTBIK 9KCTPAKITUS 9ICTEPIMEH aJIbIHA/IbI, aJl ©CIMIIK MaliIaphl IPECTEy jKOHE CYHBIKTHIK



AKCTPAKIUSl apKbUIbl allbIHAIbI. AJlaiijla aTajaraH SJICTEpAiH OipkaTap KEeMIIUTIKTEepi Oap
(mpouiecTepiiH Y3aKThIFbl JKOHE KOINCATBUIBUIBIFBI, YJbl JKOHE OpT KayllTl epiTKIITEp.l
naijanany, )oFapbl TeMIIepaTypayiap KoHE CATBICTBIPMAIIBI TYPAE TOMEH IIbIFbIM). OChIFaH
OaltmaHbICTBl OEpiIreH KacuerTtepi 0ap eHIMIEpl alyAblH >KOFapbl THIMJ1, KOJOTHSIIBIK
KayiIci3 )KoHE KaJABIKCHI3 TEXHOJIOTHSUIAPBIH 931pJIey ©3€KTi1 FHUIBIMU JKOHE MPAKTUKAIIBIK
MIHIET OOJIBIN Ta0bUIAIEL.

En mnepcnexkrtuBansl TexHonorusmapAsiH  O0ipi KK-CO2 skerpakuusickl  OonbIn
TaObLIa/1bl, OHBIH OipKaTap apThIKIIBUIBIKTAph! O0ap (auddy3usiHbIH K0Fapbl KOIPHUIIUEHTI,
KayIMci3/iK, KOJDKETIMAUTIK %KOHE YKOHOMUKAIBIK THIMILTIK).

TakpipbinThiH Aamy aapexeci. XKK-CO2 sxkcTpakiusacel MpoIecTepin Macuradtay
Ke31HJIe KaXXETTI HEri3ri mapaMmerpiepaid Oipi OeHETIH KOCBUIBICTAPbIH IIBIFBIMBI MEH
epirimiri 6ombin TabbuIaabL. Kasipri yakeiTta po3mapus MaidbiHbIH (A. Zermane et al., 2010),
naBanaa MaieiabIH (E. Cruz-Sdanchez et al., 2024), xanamnsip maiibiaeiy, (M.C. Wei et al.,
2016), kp13pu1 nanbpma saposapeiabie (W.J. Lee et al., 2018) sxoHe Ky3iM TYKbIMIapPBIHbBIH
(D.S. Kurabachew et al., 2016) )KK-CO2-zeri nibIFbIMbI MEH €pPITILITITiH aHbIKTayFa apHaJIFaH
3eprreyiep Oenrimi. CoHmaii-ak, Macak KajObI3ablH DM Herisri KOMIOHEHTI KapBOHHBIH
(K.H. Kimetal., 1999) J)KK-CO3-zeri epiriluTirin aHbIKTay OOUBIHIIIA )KYMBIC Oeirisi. Anaiina
Mentha spicata L. sxone Ocimum basilicum L. DM-HbIH ecCiMIiK IIMKi3aThIHAH TiKeJCH
nuHaMukaibiK oaicrieH XKK-COz-aeri epirimTiri a3 3epTTeNreH cajia 0oJIbIT Kbl OTHIP.

OpTypii eciMaiK MaiIapbIHBIH, OHBIH imIiHae xyrepi maiibiabH (M.F. Ramadan et al.,
2012) sxone K3M (M.S. Choudhury et al, 2023) ToTbIFy TYpaKThIIBIFbIH Oaraiayra apHaJIFaH
sympictap Oenrim. Xyrepi maiisiaa JKXTM kocy (M. Cisneros-Yupanqui et al., 2021), 3b1¢bip
MaiibiHa KpoKyc aHanbikrapbid enrizy (M.N. Ahmed et al., 2024), conpmaii-ak parc maiibiHa
K3M xocy (M. Rudzinska et al., 2016) onapasIH TOTBIFyFa TO3IMIUTITIH apTTHIPYFa BIKMAI
eTeTiHi KepceTinredH. Kapa s3upeTykbIMaapsl MeH Ky3iM TykbiMaapeiHan JKK-CO»
OKCTPAKIUACH OfiCIMEH (QYHKIMOHANIALIK Maiasl (DPM) amy IKOHE OHBIH TOTBIFY
TYPAKTBUIBIFBIH 3€PTTEY KETKUIIKTI TYp/e 3epTTeIMEreH KYHiHAe KaJIbII OTHIP.

3eprreyain makcaTol: Mentha spicata L. macax »an0s3ab1H sxoHe Ocimum basilicum
L. peiixanaslH 3(hup MalaapblH adyJIblH OHTAIIBI >KaFJaljapblH aHBIKTAy, COHJai-aK
)oFapbl KpUTHKAIBIK CO2 3KCTpakuschl oficiMen Nigélla sativa xapa 3upeHiH koHe Vitis
vinifera *y3iM TYKbIMJIApBIHBIH ©CIMIK Maijapbl HET131H/E )KOFapbl TOTHIFY TYPaKThUIBIFBI
0ap QyHKIIMOHAIIBIK MalIbI aly.

JKyMBICTBIH MaKcaThIHA COMKeC Kellecl MiHAeTTep KO

1. Mentha spicata L. »anObi3er sxone Ocimum basilicum L. peiixaHbIHbIH 3(QHp
MaiIapbIH K0Fapbl KpUTUKAIBIK CO2 SKCTpaKIMSICHI 9ICIMEH ally JKaFdaiiapblH aHBIKTAY

2. MareMaTHKaJIbIK MOJENbACP/l NaiganaHa OTHIPHIN, dPUP MailIapbIHBIH ©CIMIIIK
IIMKI3aTHIHBIH KACYIIATBIK KYPBUIBIMBIHAH KOFapbl KPUTHKATBIK CO2 KeJieMiHe MacCalbIK
TachIMAJIJTaHYbIHBIH KUHETHKAJIBIK [TapaMeTpIIepiH ecentey

3. Nigella sativa xapa 3upe TYKbIMBI MeH Vitis vinifera xy3iM TYKbIMBIHAH >KOFaphI
KpuTUKaINbIK CO2 SKCTPAKIUSACH OJICIMEH allbIHFaH (PYHKIIMOHAIABl MAMIbIH TOTBIFY
TYPaKTBUIBIFBIH Oaranay;

4. OciMIIK IHKI3aTBIH JKOHE Iapan jacay ©OHEpKICiOiHIH KalJbIKTapblH KaiTa
OHJICY/IIH MPUHIIMITI TEXHOJIOTHUSIIBIK CYJIOACHIH d31pJIey.

3eprTey o0bekTisiepi. Mentha spicata L. sxan6e3er, Ocimum basilicum L. pefixanst,
Nigélla sativa xapa 3upe, Vitis vinifera y3iM TYKbIMIIapbl



3eprrey moHi. Kenriprimmnen BakyyMAbIK KENTIPY IPOLECIH 3epTTey. Macak »kanosbi3
0eH pelixanHblH 3¢up MainapbiMeH JKK-CO2z-Hi KaHBIKTBIPY KaFaiaapblH OHTAWIaHABIPY,
OM KK-CO2 skcTpakuusachiHbIH HapaMeTpiiepid oHTaiitanaeipy, K3M, XKTM xone ®M
TOTBIFY TYPAKTBUIBIFBIH 3€PTTEY.

3eptrey aaicrepi. IIbIFpIMABI TPABUMETPHUSIIBIK aHBIKTAY, aTOMIBIK-a0COPOIMSIIBIK
cnektpockomnus, Cokcner xoHe KiieBeHikep omicTepi OOMBIHIIA 3KCTPAKLHMS, MKOFapbl
kpuTtukaidblK CO2 SKCTPAKIMACHI, EPITIIITIKTI aHBIKTAYJbIH JIHUHAMHUKAIBIK OIiCi, Macc-
CHEKTPOMETPUSUIIBIK IETEKTUPIIEY1 Oap ra3 XxpoMaTorpaduschl, TOTBIFY TYPAaKTbUIBIFbI (ACKbIH
TOTBIK CaHbl, aHU3UIMH CAHBI, TOTBIFY IbIH KOPBITHIH/IBI CaHbI).

3epTTeyaiH FHUIBIMH KAHAJBIFbI.

1. Anram pet KenTipiireH amnsipakrapaan Mentha spicata L. xan0si3 skone Ocimum
basilicum L.petixan OM-u KK-CO2 3KCTpakiusichl 9ICIMEH THIMIII ally TEK cermaparopia
10-20 6ap KpIChIMJIa KOMIIOHEHTTEP/I1H YCTATybIH KAMTAMacChl3 €TETIH XKOHE IKCTPAKTOpa
KK-CO2 arbpIHBIHBIH XbULIAMABIFBI 3 MJI/MUH T€H OOJybl apKbUIbl (Da3ayibIK TEMe-TECHIIKKE
KOJI )KETKI31IETIH KaFIaifiap/abl Kacay Ke3iHe FaHa MyMKIH €KEH/IIT1 aHbIKTaJIbI.

2. Kenripiaren Mentha spicata L. »xan0sI3 kambipakTapsiiad DM anyabl cumaTTay
yurin JXKK-CO2 skctpakiusicsl kuHeTukachiHbH (Broken and Intact Cells) moaeni Getiimaen/ii
XOHE  OKCIICPUMEHTTIK TypJAe BepHPUKAIUAIAHABI, OJ TMPOIECTI  CUIATTAyIbIH
aJIeKBATTBUIBIFBIH KOPCETTI: eTepMuHanus koopdumuenti R? = 0,9002-0,9789 sxone oprama
a0CcoOTT1 canbicThipMaltbl aybITKy (AARD) 5,84-28,65 % TeH OonbI.

3. Kapa 3upe TykpIMaapsl MeH Ky3iM TykeiMaapbiHaH Oipiecken KK-CO:2
AKCTPaKIUACHl Ke3iHjae anram peT @M anbHIbI, 0Nl KeJEeHKEIEe cakray Ke3iHJe >KOFaphbl
TOTBIFY TYPAaKThUIBIFbIHA He, OYJI )KeKe MalIapMeH CajbICThIPFaH/1a aCKbIH TOTHIK CAaHBIHBIH
20-60 %-ra »xoHe aHW3WINH CaHBIHBIH 2,5-4 ecere TOMEHACYIHIEe KOPIHEII.

AJIBIHFAH HOTH KeJIePIiH Heri3aIiri MeH ceHiMaIiri. bapibik sKciepuMeHTTep yII
KalTalaya OKYpri3uiili, aJblHFaH  HOTIDKEJEepre  CTaTHUCTUKAIBIK Oara  Oepiii.
[NaifijananpulFaH MaTeMaTUKAIBIK MOJETbACP/IH aJeKBATThUIBIFBI KEJIECl CTaTUCTUKAIIBIK
KOPCETKIIITEP/i AaHBIKTAy apKbUIBl pacTaiibl: AeTepMuHanus koddoumuenti (R2),
KaTeJIiKTep KBaJapaTTapblHbIH KOCBIHABICH (SSE), opTama aOGCoMOTTI CcaldbICThIpMaibl
aysITKy (AARD) xonHe opramia kBagpaTThIK Katelik (RMSE).

3epTTeyaiH TeOPUSUIBIK 3KOHe NPAKTHUKAJIBIK MAaHbI3AbLIBIFbI. Te0opUsIIbIK
MaHbI3IBLIBIFEL Mentha spicata L. »xanOwi3abiH sxkone Ocimum basilicum L. pefixaHHBIH
xanbipakTapblH CaClz kenTiprimn peTiHe naiganana OThIPHIT BaKyYMIBIK KENTIpy Typajbl
KaHa JACpeKTepal allyja, CoOHai-aKk OM MIbIFbIMBI MEH epirimTirine oacep eretin XKK-CO2
AKCTPAKIUSACHIHBIH MapaMeTpiiepiH (aFblH KBULAAMJIBIFBl JKOHE CenapaToplarbl KbICHIM)
oenrineyge. K3M men JKTM 6Gipnecken JKK-CO2 skcTpakiusichl jKaKcapThUIFAH TOTBIFY
TYPaKTBUIBIFBI 0ap @M anmyFa MYMKIHIIK O€peTiHl aHBIKTAJIbI.

3epTTey/liH TMPAKTUKAIBIK MaHbBABUIBIFEI OM xoHe OM amyablH KalJbIKCHI3
TEXHOJIOTUSICHIH JAMBITYAaH TYpPajbl. ¥ CBIHBUIFAH KENTIPTIIINEH BaKyyMIBIK KENTipy dJici
OCIMJIIK IIMKI3aThIH AKCTPAKIMS aJlJIbIHIA JaHbIHIAY YIIIH KOJJTAHBITYBl MYMKIH. AJIBIHFaH
airy >KaFJainapsl, epirimrik MOHAEpl KOHE MaccalbIK TackiMaaay kodddunuentrepi KK-
CO2 »sKCTpakuschl MporecTepiH MacmrTadray KesiHae mnaiganbl OolMybl MYMKiH, aj
YCBIHBUIBIT OTHIPFaH TEXHOJIOTHS HAPBIKTa O0dceKere KaOineTTi, doFapbl KOChUIFaH KYHBI Oap
OHIMJIEP/Il aJlyFa MYMKIHJIIK Oepei.

Koprayra mbirapblL1aThIH Heri3ri epekesep.



1. Kenripinren Mentha spicata L. sxan0bi3 xarnbipakTapbiHaH 3)Up MaibiH THIMII ATy
(>xan6w13 OM mibrbiMbl 1,704+0,04 %) sxone onbl JKK-CO2-n1e KaHbIKTBIpY (kasiOb13 OM Ttemne-
TeHaiK koHIeHTparusckl 0,1854+0,009 wmr/r) arblH KbUIAAMABIFRI 3 MII/MHH JKOHE
cenapaTtop/arsl KeicbiM 10 Oap GonraHa KO KETKIZUIET].

2. Xorapel kputukaislk CO2 THFBIBALFBIHBIH 602,58-men 900,30 Kr/M3-Te JeiiiH
apTybl MaccCajblK TackiMaiaay Kod(PPUIMEHTTEPIHIH IKOFapblIayblHa OKeJendl: 1Kl
MaccanblK TaceiMangay 0,23x10-5-ten  0,54x%10-5 wm/c-re nAeiliH, CBIPTKBI MacCajbIK
taceiMaiaay 1,62x10-5-ten 2,31x10-5 m/c-re neuiH.

3. Kapa 3upe TyKpIMIapsl MEH XKY3iM TYKbIMIApbIHaH Manjaapbl dKCTPAKTOPIAFbI
kbiceiM 300 Gap, Ttemneparypa 50 °C, cemaparopnarbl KeicbiM 10 6ap, CO2 aFbIHBIHBIH
KBULTAMIBIFBI 12 MJT/MUH, Kapa 3Upe TYKbIMJIaphl MEH JKY3IM TYKbIMJIAPBIHBIH KaThIHACK 1:1
Oonmranga OipimeckeH korapel  KpUTHUKaIbIK CO2 skcrpakiusicel ®OM  TOTBIFY
TYPAKTBUIBIFBIHBIH CHHEPIETHKAIBIK JKOFAphUIaybIHA OKeNle[i, OWI Keke MalilapMeH
CaJIBICTBIPFaH/Ia aCKbIH TOTHIK caHbIHBIH 10-20 %-ra >xoHe aHW3UIMH CaHBIHBIH 3-6 ecere
TOMEHJICYIHIE KOPIHE/I].

3epTreyain Heri3ri HOTHKeJIepi.

1. CaCl kenTiprimriMeH BakyyMIBIK KENTipy OHChI3Fa Kaparanaa 21,1 %-ra xbuigam
xypeni. Mentha spicata L. >xanObi3 OanfblH KambIpaKTapblHBIH | K KENTipy KYHBI
KenTiprimcisre Kaparanaa 26,5 %-ra apzan. T=40 °C ke3iHJe BaKyyMJIbIK KENTIpreHHEH
KEWIHT1 9KCTPaKT KypaMmbiHAarbl DM memuepi: kentiprimmneH — 0,904+0,22 %, kenTiprimicis
—0,83+0,12 %. Mentha spicata L. »xan0b13 9M Heri3ri KOCHUIBICH KApBOH OOJIBI Ta0ObLIaIbI,
oHbIH MeJepi — 51,7 % TeH.

2. Cenapatopaarsl KeicbiMAbl 10-Han 30 Oapra neiiiH apTThIpFaHga DM IIBIFBIMBI
1,5+0,05-ten 1,6+0,09 %-ra neitin octi. KpIchIMABI OmaH opi apTThIpFaHAa IIBIFBIM
0,1£0,06%-ra neiiin kypT TeMenzeiiai. CenapaToparbl KbICBIMHBIH KOFapbUIaybIMEH YIITIA
KOCBUIBICTAP/IbIH IIBIFBIMBI TOMEHJICHT1, aJ1 KOFaPhl MOJIEKYJIATbI KOCBUTBICTAPABIH IIBIFBIMBI
aprazasl. CO2 arbIHBIHBIH JKbUIAAMIBIFEI 3 MJI/MUH Oosranaa Mentha spicata L. xxanos1i3 DM
MeH JKK-CO2 apachiHmarbl Teme-TeHIKKE KOJ JKeTKi3lIedi, OYJ MakCHMaJIbl MOHJIEPTe
YKETETIH IIBIFBIM MEH TeTe-TeH 11K KOHIICHTPAIUSACHIMECH pacTajabl.

3. DM KOMITOHEHTTEPiHIH MaCCAJIBIK TaChIMAJIBIH CUITATTANTBIH CHI3BIKTHIK KO3FayIIIhI
kym wmoxeni Mentha spicata L. skanoez DM JKK-CO2 3KCTpakiusChl KHHETHKACHIH
aJIeKBaTThl CUIIATTay/bl KAMTaMAachl3 eTnelTini anbikranasl (R? = 0,7138-0,9058, AARD =
30,5-42,1 %). bymiaren >koHe OYTIH jKacymiaiap Mofeqli, ojl OyJiHreH >kKoHe OyTiH
)Kacylrajapja OpHaJaCKaH KOMITOHGHTTEPIIH OpTypil  KOJDKETIMAUTITIH — ecKepenl,
SKCTPAKIMs MIPOLECIH aleKBaTThl CUNIATTalTBIHBI KopceTinai (R? = 0,9002-0,9789, AARD =
5,84-28,65 %)

4, XKorapel kputukaidblk CO2 THIFBI3ABIFBIHBIH 602,58-1eH 900,30 Kr/M3-Te JeiiiH
apTybl MaccaJIbIK TachIMaJlJlay IMPOIECTEPiH KapKbIHIAHABIPYFa oKenemi. by perre imiki
Maccanslk TackiMaiiay kodddunuenti 0,23x107°-ten 0,54x10° m/c-re meiiin (2,3 ecere), an
CBIPTKBI MAacCajblK TachiManaay koddduuuenti 1,62x10°-ten 2,31x10° m/c-re neiiin (1,4
ecere) apTajbl.

5. K3M XXTM-MeH canbICThIpFaH 1a 6acTanKbl TOTHIFYIbIH dKOFaPhI KbIIIaMIbIFBIMECH
CUTIATTAJIATHIHBI aHBIKTAJIBI, OYJT 5 TOYJIIK 1II1H]I€ aCKBIH TOTHIK CAHBIHBIH 62,5 %-Fa ecyiHje
kepiHeni. by perre @M xorapbl TOTBIFY TYPAKTBUIBIFBIH KOPCETE1: ACKbIH TOTHIK CAHBIHBIH
ecyi 33 % kypaiinbl xxoHe 12 Toymik 6o¥ibl OaiiKanaabl, Oy 0acTanKsl TOTHIFY MPOIECTEPiHIH



OasynayblH Kepcereni. CakrayablH KeiiHri ke3zeHiHzae (19 toymikren keiin) K3M-ne
KaifTasama TOTBIFYbIH KYIIe0l Oalikanabl (aHU3UIUH caHbIHBIH 51 %-Fa ecyi), an J)KTM men
OM-nie eneyii e3repicTep aHbIKTaIMaabl, Oy KaiTagama TOTBIFY ©HIMIEPIHIH TY3UIylHIH
0acbUTYbIH KyQJaHAbIPaIbl..

JucceprallusAHBIH 3epPTTEY KIHE MeMJIEKeTTIK 0arxapjaMajiapMeH 0ailjIaHbICHI.
byn 3eprrey MbiHamaili menOepae opsiHmanasl: 2025-2027 xeuigapra apHanraH «oKac
FaJIBIM» JK00achl OOWBIHINA >KaC FaIbIMAAPJbl TPAHTTHIK Kap>KbUIAHABIPY IIEHOEpIHJIE
«bipnecken xorapbl KpuTUKaIblK CO2-3KCcTpakius Ke3iHae OaillKanaTblH CHHEPTeTUKAIIbIK
ocep eceOiHeH Kapa 3HUpe JKOHE JKY3IM TYKbIMBl MaWbIHBIH TYPAKTBUIBIFBIH 3€pTTEY»
TakbIpbiObIMeH JKTH AP25796043.

ABTOP/IBIH 3epTTey *KYMbICbIHA KOCKAH YJieci. ABTOpP IIMKI3aTThl KENTIPY SICTepi,
abup MaljapbiH ainy oAICTEpl MEH epIrilTiriH Oaranay, eCIMIIK MalilapblH ady oAicTepl
XKOHE OeCIMIIK MaliapblH OIpIKTIpYAIH TOTBIFY TYPAKTbUIbIFbIHA 9cepl OOMBIHINA FBHUIBIMU
onebuerTepre erker-Terkein momy jkacanel. ABTop Mentha spicata L. xanObi3bl jxoHe
Ocimum basilicum L. peiixaHbl >kamblpaKTapblH KENTipPTillllIeH/KENTIPrilICci3 BaKyyMIbIK
KENTIpyai 3epTTey, SKCTpakius mapameTpriepinin Mentha spicata L. kanOwi3bl owcone
Ocimum basilicum L. peiixansl 3¢up MaiaapbelHbIH MIBIFBIMBI MEH EpITIIITIFiHE ocepiH
3epTTEY KYMBICTApbIH OPBIHAAABL. ABTOpP FBUIBIMHU >KapUsIaHBIMIAPJbI, TE3UCTEPl JKOHE
JUCCEePTaLMSHbI PACIMJIEyTe TiKeNel KaThICThI.
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